c@i‘ FACULDADE SANTA TEREZINHA CEST

SANRE NS R CURSO DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA
HORARIO DE AULAS - 2° SEMESTRE LETIVO DE 2023

22 PERIODO

Cozinha Brasileira | Higiene e Controle de Analise Sensorial de Planejamento de
(Teoria) Alimentos Alimentos Cardapios
(Teoria) (Teoria)

SABADO

Cozinha Brasileira | Higiene e Controle de ACE | Andlise Sensorial de Planejamento de
Grupo-A Alimentos Planejamento de Alimentos Cardapios
Eventos Gastronémicos, Grupo—A Grupo—A
Hospitalidade e

Etiqueta

Cozinha Brasileira | Planejamento e Gestdo ACE | Andlise Sensorial de Planejamento de
Grupo-A de Unidades de Planejamento de Alimentos Cardapios
Alimentagdo e Eventos Gastrondmicos, Grupo - B Grupo—-A
Gastronomia Hospitalidade e
Etiqueta
Cozinha Brasileira | Planejamento e Gestdo ACE | Fundamentos das Planejamento de
Grupo-B de Unidades de Planejamento de Ciéncias Sociais Cardapios
Alimentacdo e Eventos Gastronomicos, Grupo—-B
Gastronomia Hospitalidade e

Etiqueta

Planejamento e Gestdo Projeto integrador Planejamento de

Cozinha Brasileira | de Unidades de Fundamentos das Cardapios
Grupo-B Alimentacdo e Ciéncias Sociais Grupo—-B

Gastronomia
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32 PERIODO

Cozinha Europeia e Métodos e Técnicas de Cozinha Brasileira Il
Mediterrdanea Conservagao dos (Teoria)

(Teoria) Alimentos

(Teoria)

Projeto Integrador IlI Cozinha Europeia e Métodos e Técnicas de Fundamentos de Cozinha Brasileira Il

(Estudos sobre os Novos Mediterranea Conservagao dos Turismo e Hospitalidade G-A
Tempos e a Coz. Grupo - A Alimentos

Criativa) (Teoria)

Métodos e Técnicas de Cozinha Europeia e Cozinha Vegetariana e Fundamentos de
Conservagao dos Mediterranea Organica Turismo e Hospitalidade Cozinha Brasileira Il
Alimentos G B Grupo — A (Teoria) G-A

Métodos e Técnicas de Cozinha Europeia e Cozinha Vegetariana e Planejamento de
Conservacgdo dos Mediterrdnea Organica Eventos Gastronémicos, Cozinha Brasileirall
Alimentos G A Grupo-B Grupo—A Etiqueta e Cerimonial G-B

Cozinha Europeia e Cozinha Vegetariana e Planejamento de
Mediterrdnea Organica Eventos Gastronémicos, Cozinha Brasileira Il
Grupo -B Grupo—-B Etiqueta e Cerimonial G-B
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Cozinha Francesa e
Garde Manger
(Teoria)

42 PERIODO

Cozinha Americana e
Asiatica (Teoria)

Panificagdo
(Teoria)

CONFEITARIA
(Teoria)

Gastronomia
Contemporanea

Cozinha Francesa e
Garde Manger
G-B

Cozinha Americana e Panificagao
Asiatica G-A
(Teoria)

Cozinha Americana e

CONFEITARIA
Grupo - A
Enologia, Pratica de

Sommelier e Servigos de

Asiatica
Grupo - A

Asiatica Bar
Grupo -B Grupo -B
Gastronomia Cozinha Francesa e Enologia, Pratica de Panificacdo CONFEITARIA
Contemporanea Garde Manger Sommelier e Servigos de G-A Grupo -A
G-B Bar (Teoria) Cozinha Americana e Enologia, Pratica de
Asidtica Sommelier e Servigos de
Grupo - B Bar
Grupo - B
Projeto Integrador Cozinha Francesa e Enologia, Pratica de Panificagao CONFEITARIA
(Elaboragdo do Caderno Garde Manger Sommelier e Servigos de G-B Grupo-B
Gastrondmico) G-A Bar (Teoria) Cozinha Americana e Enologia, Pratica de
Asidtica Sommelier e Servigos de
Grupo - A Bar
Grupo - A
Cozinha Francesa e Enologia, Pratica de Panificagao CONFEITARIA
Garde Manger Sommelier e Servigos de G-B Grupo-B
G-A Bar Enologia, Pratica de
(Teoria) Cozinha Americana e | Sommelier e Servigos de

Bar
Grupo - A




