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. FACULDADE = CURSO DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA
ESTRUTURA EXTENSAO CURRICULAR 2023.1

CARGA HORARIA

SEM]I;‘.STR DISCIPLINAS ) PRATICA Lomn
TEORICA / NSAO TOTAL
ESTAGIO
Historia e Qultura em 40 3 40
Gastronomia
Lelt'ura e Producao Textual 40 B 40
Aplicada
Fundamentos das Ciéncias Sociais 40 40
Microbiologia dos alimentos 40 20 60
10

Empreendedorismo, Marketing e 40 ) 40
Habilidades de Comunicacao
Habilidades de Cozinha 40 20 60
Técnicas Dietéticas 20 40 60
Extensao Universitaria, Cidadania ) ) 40 40
e Responsabilidade Social

SUBTOTAL 260 80 40 380
Planejamento e Gestao de
Unidades de Alimentacédo e 40 - 40
Gastronomia
Higiene e Controle de Alimentos 40 - 40
Planejamento de Eventos
Gastronémicos, Hospitalidade e 60 - 60
Etiqueta

20 Planejamento de Cardapios de

Alimentos 20 40 60
Analise Sensorial 40 20 60
Cozinha Brasileira I 40 40 80
Projeto Integljado%* I: Estudo sobre 20 20 40
a Antropologia Alimentar
Atividade Curriculares de ) ) 60 60

Extensao I

SUBTOTAL 260 120 60 440




Inovacao e Tecnologias Aplicadas a

Gastronomia 40 ) 40

Etica, Seguranca e
Sustentabilidade no Meio 40 - 40
Ambiente e no Trabalho

Métodos e Técnicas de

Conservacao dos Alimentos 20 20 40
3° Cozinha Brasileira II 20 40 60
Cozinha Europeia e Mediterranea 20 40 60
Cozinha Vegetariana e Organica 20 20 40

Projeto Integrador II: Estudo
sobre a Evolucao Gastronomica no 20 20 40
Brasil e no Mundo

Atividade Curriculares de

Extensao II ) ) 60 60
SUBTOTAL 180 140 60 380

Cozinha Francesa e Garde Manger 20 40 60
Cozinha Americana e Asiatica 20 40 60
Panificacao 20 40 60
Confeitaria 20 40 60
Enologia e Pratica de Sommelier e

4° Servicos de Bar 40 40 80
Optativa 40 - 40

Projeto Integrador III: Estudo
sobre os Novos Tempos e a 20 20 40
Cozinha Criativa

Atividade Curriculares de

Extensao III 40 40
SUBTOTAL 180 220 40 440
SUBTOTAL 880 560 200 1.640
Atividades Complementares Independentes - - 80
TOTAL 880 560 200 1.720
CARGA HORARIA TOTAL 1.720
Disciplinas Teoéricas 880

Atividades Praticas 560




Atividades Complementares Independentes 80

Atividades Curriculares de Extensao 200

OPTATIVAS

Gastronomia Hospitalar

Logistica Reversa na Gastronomia
Cozinha Diet e Light

Gastronomia Contemporanea

Psicologia Organizacional

Lingua Estrangeira Aplicada

LIBRAS (Linguagem Brasileira de Sinais)

Projeto de Ambientacao e Design para Restaurantes e Similares



